s

20

POST NEBULA
PHOEBUS

Citta di Tito

UFFICIO STAMPA E COMUNICAZIONE

Comunicato stampa del 3 novembre 2023

TITO, IL 4 NOVEMBRE INAUGURAZIONE
DEL NUOVO "CENTRO COTTURA"
REALIZZATO DAL COMUNE
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OPEN DAY MENSA "BIO" TITO

Presentazione del Nuovo Centro Cottura Mensa Scolastica
Istituto Comprensivo “G. Pascoli”

4 Novembre / ore 17.00 Uimportanza di una corretta nutrizione in eta
Scuola Media Via San Vito - Tito scolastica: il modello della mensa scolastica di Tito
Intervengono
Fabio Laurino, Assessore all’istruzione
Tiziana P AmbroAl i€
# MEDAGLIA D'ARGENTO MENSA Dott. Canio Cufino, Dirigente Medico Sian Potenza
BIOLOGICA DEL MINISTERO
DELLE POLITICHE AGRICOLE g i P TNt
9 400 PASTI AL GIORNO cura di Ri.Ca. Srl e Cilento Mense Srl

wa 3 ISTITUTI SCOLASTICI SERVITI Laboratorio di ed:
a cura dell’
dei bambini”

per bambini e
“UArcobal

PERIODO PUBBLICAZIONI: DAL 3.11.2023 AL 4.11.2023



MELANDRO NEWS del 3.11.2023
Articolo completo: https://www.melandronews.it/2023/11/03/a-tito-il-nuovo-centro-cottura-della-
mensa-scolastica-400-pasti-al-giorno-per-3-plessi-scolastici-domani-linaugurazione/
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MNotizie dal Melandro  Dalla Basilicata Dall'Italia DalMondo Sport Eventi Video

» Prestigioso riconoscimento alla lucana Angela Ramundo, storica rappresentante della sartorialita artigiana

A Tito il nuovo Centro Cottura della Mensa
Scolastica. 400 pasti al giorno per 3 plessi scolastici,
domani lI'inaugurazione

Continua  con grande impegno e aftenzione  [attivitd
dell'amministrazione comunale di Tito nel settore scolastico. Infatti 1l 4
novembre, alle ore 17, verrd inaugurato il nuovo Centro Cottura della
Mensa Scolastica dellTstituto Comprensivo “G, Pascoli” in via 5an Vito. 5i
tratta di un progetto innovative messo in campo dalfamministrazione
guidata dal sindaco Grazizano Scavone che coglie le opportunitd del
PMRR per ampliare gli spazi e le attrezzature della mensa scolastica [
offrendo ambienti di lavoro maggiormente adeguati per erogare servizi
scolastici di qualitd, Mel nuovo centro cotturs di Tito, esteso su una
superficie di 350 metri quadrati, continueranno ad essere preparati 400
pasti al giorno da distribuire nei tre plessi scolastici del territorio. II
nuovo centro cottura sostituisce il precedente ubicato nella scuola
dellinfanzia di Tito Scalo ed & totalmente di nuova generazione e del
tutto innovativo. All'open day, insieme al 5indaco 5cavone e al Dirigente

J Scolastico Pietro Izzi, parteciperanno l'assessore alllstruzione Fabio
Laurino, Tiziana Piccinino {consulente AmbroAlimenta), Canio Cufino
(dirigente medico Sian Potenza), Gisnluca D'Andrea (Presidente Ordine

L'A=sessore Fabio Lauring

Tencologi Alimentari Basilicata), Tonia Penna (commissione comunale mensa) € I'Ing. Michele Restaino (progettista).

“Il nuovo centro cottura € il risultate di un percerse iniziato nel 2014 di miglioramento del servizio di refezione scolastica®,
dichiara Fabio Laurine, assessore alllstruzione, che aggiunge: “oltre a interventi di digitalizzazione del servizio tramite
un‘app che consente ai genitori di effettuare iscrizioni, pagamenti e disdire i pasti in caso di assenza dei propri figli,
abbiamo incrementato i controlli sulla qualita dello stesso e, soprattutto, sui prodotti somministrati verificandone,
mensilmente, la conformitd con quanto previsto dal capitolato di appalto. Inoltre & stata istituita Ia commissione mensa che
vede coimvolti amministrazione, genitori, docenti e rappresentanti dellimpresa appaltatrice nel monitoraggio continuo del .
servizio & nel confronto circa le criticita e le migliorie da appertare allo stesso. Tutto questo i ha permesso, nellultimo

anno, di ottenere anche la qualifica di mensa bio da parte del Ministero delle Politiche agricole, Qualifica che, grazie & un

contributo economico ministeriale, ci consente di avviare un progetto di educazione alimentare nelle prossime settimane e

di garantire, in misura proporzionale al contributo ottenuto, pasti gratuiti agli utenti del senvizio”. *

Durante l'iniziativa ci sarda mode di degustare le pietanze del mend scolastico curato da Ri.Ca Srl e Cilento Mense 5rl. Seguird
un laboratorio ludico-educativo sulla base di elementi alimentari & cura dell'associazione “Larcobaleno dei bambini®, 5i
discutera, durante Ia giornata, delfimportanza di una corretta nutrizione in eta scolastica. ..

Linvestimento complessivo & di 460mila €, di cui 345mila € di finanziamento ministerizle e 115mila € di risorse di bilancio
comunale. .
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Continua con grande impegno e attenzione I"attivita dell’amministrazione comunale di Tito nel
settore scolastico.

Infatti il 4 novembre, alle ore 17, verra inaugurato il nuovo Centro Cottura della Mensa Scolastica
dell’Istituto Comprensive “G. Pascoli” in via San Vito.

Si tratta di un progetto innovativo messo in campo dall’amministrazione guidata dal sindaco
Graziano Scavone che coglie le opportunita del PNER per ampliare gli spazi e le attrezzature della
mensa scolastica offrendo ambienti di lavoro maggiormente adeguati per erogare servizi scolastici di

qualita.

Nel nuovo centro cottura di Tito, esteso su una superficie di 350 metri quadrati, continueranno
ad essere preparati 400 pasti al giorno da distribuire nei tre plessi scolastici del territorio.

1l nuovo centro cottura sostituisce il precedente ubicato nella scuola dell’infanzia di Tito Scalo ed &
totalmente di nuova generazione e del tutto innovativo.

I’assessore all’'Istruzione Fabio Laurino, Tiziana Piccinino (consulente AmbroAlimenta), Canio Cufino
(dirigente medico Sian Potenza), Gianluca D'Andrea (Presidente Ordine Tencologi Alimentari
Basilicata), Tonia Penna (commissione comunale mensa) e I'Ing. Michele Restaino (progettista).

All'open dav, insieme al Sindaco Scavone e al Dirigente Scolastico Pietro Izzi, parteciperanno '_ 7

Dichiara Fabio Laurino, assessore all'Tstruzione, che aggiunge:

“Il nuove centro cottura & il risultato di un percorso iniziato nel 2014 di miglioramento del servizio di
refezione scolastica oltre a interventi di digitalizzazione del servizio tramite un‘app che consente ai

genitori di effettuare iscrizioni, pagamenti e disdire i pasti in caso di assenza dei propri figli,
abbiamo incrementato i controlli sulla qualita dello stesso e, soprattutto, sui prodotti somministrati
verificandone, mensilmente, la conformita con quanto previsto dal capitolato di appalto.

Inoltre & stata istituita la commissione mensa che vede coinvolti amministrazione, genitori, docenti e
rappresentanti dell’impresa appaltatrice nel monitoraggio continuo del servizio e nel confronto circa I SeguilaP

le criticita e le migliorie da apportare allo stesso. me
Tutto questo ci ha permesso, nell’'ultimo anno, di ottenere anche la qualifica di mensa bio da parte del

Ministero delle Politiche agricole. Qualifica che, grazie a un contributo economico ministeriale, ci

consente di avviare un progetto di educazione alimentare nelle prossime settimane e di

garantire, in misura proporzionale al contributo ottenuto, pasti gratuiti agli utenti del servizio™. ALTRE NEWS

Durante I'iniziativa ci sard modo di degustare le pletanze del menti scolastico curatoda Ri.CaSrl e
Cilento Mense Srl. Seguira un laboratorio ludico-educativo sulla base di elementi alimentari a cura
dell’associazione “L’arcobaleno dei bambini®.

Si discutera, durante la giornata, dell’importanza di una corretta nutrizione in eta scolastica.

Linvestimento complessivo & di 460mila €, di cui 345mila € di finanziamento ministeriale e
115mila € di risorse di bilancio comunale.
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Tito, mensa scolastica: domani inaugurazione del nuovo centro cottura [
2/11/2023

OPEN DAY ] Cﬂntinua_ con gram:le impegno e attenzinne I'attivita
MENSA "BIO" dell'am_mlnlstrazn:_rnn._e comunale di Tito nel settorg

scolastico. Infatti il 4 novembre, alle ore 17, werra
inaugurato il nuovo Centro Cottura della Mensa
Scolastica dell'lstituto Comprensive "G. Pascoli” in via
San Vito. Si tratta di un progetto innovativo messo in
campo  dallamministrazione guidata dal sindaco
Graziano Scavone che coglie le opportunita del PNRR
‘mEsmssss=e— per ampliare gli spazi e le atirezzature della mensa
=== scolastica offrendo ambientl di lavoro maggiormente
adeguati per erogare servizi scolastici di qualita. Nel
nuovo centro cottura di Tito, esteso su una superiicie di
350 metri quadrati, continueranno ad essere preparati 400 pasti al giorno da distribuire nei
tre plessi scolastici del territorio. Il nuovo centro cottura sostituisce il precedente ubicato
nella scuola dellinfanzia di Tito Scalo ed & totalmente di nuova generazione e del tutto
innovativo. All'open day, insieme al Sindaco Scavone e al Dirigente Scolastico Pietro 12zi,
parteciperanno 'assessore all'lstruzione Fabio Laurino, Tiziana Piccinino (consulente
AmbroAlimenta), Canio Cufino (dirigente medico Sian Potenza), Gianluca D°Andrea
(Presidente Ordine Tencologi Alimentari Basilicata), Tonia Penna (commissione comunale
mensa) e I'lng. Michele Restaino (progetiista).

“Il nuovo centro cottura & il risultato di un percorso iniziato nel 2014 di miglioramento del
servizio di refezione scolastica®, dichiara Fabio Laurino, assessore alllstruzione, che
aggiunge: “oltre a interventi di digitalizzazione del servizio tramite un'app che consente ai
genitori di effettuare iscrizioni, pagamenti e disdire i pasti in caso di assenza dei propri figli.
abbiamo incrementato i controlli sulla qualitd dello stesso e, soprattutto, sui prodotti
somministrati verificandone, mensiimente, la conformitd con quanto previsto dal capitolato
di appalto. Inoltre & stata istituita la commissione mensa che vede coinvolti
amministrazione, genitori, docenti e rappresentanti dellimpresa appaltatrice nel
monitoraggio continuo del servizio e nel confronto circa le criticita e le migliorie da
apportare allo stesso. Tutto guesto ci ha permesso, nell'ultimo anno, di ottenere anche |2
qualifica di mensa bio da parte del Ministero delle Politiche agricole. Qualifica che, grazie a
un contributo economico ministeriale, ci consente di avviare un progetto di educazione
alimentare nelle prossime settimane e di garantire, in misura proporzionale al contributo
ottenuto, pasti gratuiti agli utenti del servizio™.

Durante l'iniziativa ci sara modo di degustare le pietanze del mend scolastico curato da

Ri.Ca Srl e Cilento Mense Srl. Seguira un laboratorio ludico-educativo sulla base di g
elementi alimentari a2 cura dell'associazione “L'arcobaleno dei bambini®. Si discutera,  FIN
durante la giornata, dellimportanza di una corretta nutrizione in eta scolastica.

L'investimento complessivo € di 460mila €, di cui 345mila € di finanziamento ministeriale e
115mila € di risorse di bilancio comunale.
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ONDA LUCANA del 3.11.2023
Articolo completo: https://ondalucana.com/a-tito-il-nuovo-centro-cottura-della-mensa-scolastica-
linaugurazione-il-4-novembre/

ONDA LUCANA PRESS

ATITOILNUOVO “CENTRO COTTURA” DELLA
MENSA SCOLASTICA. LINAUGURAZIONE IL 4
NOVEMBRE

Date: 3 Novembre 2023 A TITO IL NUOVO “CENTRO COTTURA" DELLA MENSA SCOLASTICA.
* 0 Comments LINAUGURAZIONE IL 4 NOVEMERE.

“400 pasti al giorno per 3 plessi scolastici. Investimento di 460mila €uro™

Tito (PZ) = Continua con grande impegno ¢ attenzione Fattivita
dellamministrazione comunale di Tito nel settore scolastico. Infatti il 4
novembre, alle ore 17, verrd inaugurato il nuovo Centro Cottura della Mensa
Scolastica dell'Tstituto Comprensivo “G. Pascoli” in via San Vito. 5i tratta di un
progetio innovative messe in campo dallamministrazione guidata dal sindaco
Graziano Scavone che coglic le opportunita del PNRR per ampliare gli spazi e
le attrezzature della mensa scolastica offrendo ambienti di lavoro

maggiormente adeguati per erogare servizi scolasticd di qualita.

Mel nuovo centro cottura di Tito, esteso su una superficie di 350 metri
quadrati, continueranno ad essere preparati 400 pasti al giorno da distribuire
nei tre plessi scolastict del territorio. I nuovo centro cottura sostituisce il
precedente ubicato nella scuola dellinfanzia di Tito Scalo ed & totalmente di
nuova generazione ¢ del tutto innovativo. Allopen day, insieme al Sindaco
Scavone ¢ al Dirigente Scolastico Pletro 1221, parteciperanno Fassessore
all'lstruzione Fabio Laurino, Tiziana Piccinino (consulente AmbroAlimenta),
Canio Cufino (dirigente medico Sian Potenza), Gianluca DAndrea (Presidente
Ordine Tencologi Alimentari Basilicata), Tonia Penna (commissione comunale

mensa) ¢ Mng. Michele Restaino (progettista).

OPEN DAY =
MENSA "BIO"

TITO = U e
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WITITO Servira le mense di tre plessi scolastici del territorio con 400 pasti al giorno

Apre il nuovo centro cottura

Tramite una app sara possibile per i genitori effettuare l'iscrizione e fare pagamenti

TITO- Apre il nuovo centro
di cottura a servizio della
mensa scolastica nelCo-
mune di Tito. Ad annun-
ciarlo, in una nota, il sin-
daco Graziano Scavone.
L'amministrazione comu-
nale, da tempo, come evi-
denziato nel comunicato
stampa, éimpegnata a pre-
stare particolare attenzio-
ne al settore scolastico.
L'inaugurazione del nuo-
vo Centro Cottura della
Mensa Scolastica dellIsti-
tuto Comprensivo “G. Pa-
scoli” in via San Vito & pre-
vista oggialle 17.

Si tratta di un progetto
innovativo messo in cam-
po dall'amministrazione
che coglie le opportunita
del Pnrr per ampliare gli
spazi e le attrezzature della
mensa scolastica, offrendo
ambienti di lavoro mag-
giormente adeguati per
erogare servizi scolastici
di qualita. Nel nuovo cen-
tro cottura di Tito, esteso
su una superficie di 350
metri quadrati, continue-
ranno ad essere preparati
400 pasti al giorno da di-
stribuire nei tre plessi sco-
lastici del territorio. 1 nuo-
vo centro cottura sostitui-
sce il precedente ubicato
nella scuola dellinfanzia
di Tito Scalo ed & totalmen-
te di nuova generazione e
del tutto innovativo.
All'open day, insieme al
sindaco Scavone e al diri-
gente Scolastico Pietro Iz-
zi, parteciperanno l'asses-
sore alllstruzione Fabio

A

\\{ ‘

A sinistra il sindaco Scavone, al centro la locandina dell'evento, a destra 'assessore Laurino

Laurino, Tiziana Piccinino

sione comunale mensa) e

miglioramentodel servizio

(consulente AmbroAli- IIng. Michele Restaino di refezione scolastica. Ol-
menta), Canio Cufino (diri- (progettista). treainterventi di digitaliz-
gente medico Sian Poten- «IInuovocentrocottura- zazione del servizio trami-
za), Gianluca D’Andrea ha dichiarato Fabio Lauri- te un’app che consente ai
(Presidente Ordine Tenco- no, assessore allTstruzio- genitori di effettuare iscri-
logi Alimentari Basilica- ne-é& il risultato di un per- zioni, pagamenti edisdirei

ta), Tonia Penna (commis-

corso iniziato nel 2014 di

pasti in caso di assenza dei

propri figli, abbiamo incre-

mentato -ha continuato
I'assessore-icontrolli sulla
qualita dello stesso e, so-
prattutto, sui prodotti
somministrati verifican-
done, mensilmente, la con-
formita con quanto previ-

SANT'ANGELO LE FRATTE- Con
le pit1 belle ed emozionanti colonne
sonore del cinema, immersi nella
storia delle Grotte di Sant’Angelo
Le Fratte, il Festival Appennino
Mediterraneo vuole invitare a ri-
flettere su tutti quei “paesaggi” che
sono culle culture ed oggi teatri di
guerra.

11 Festival & nato anche per soste-
nere e promuovere 'Agenda 2030

SANT'ANGELO LE FRATTE

[l festival dell’ Appennino accende i riflettori sulla storia delle grotte

Onu per lo Sviluppo Sostenibile e in
questo particolare e drammatico
momento & necessario ancor piu
sottolineare il goal 16: “Promuove-
re societa pacifiche e inclusive allo
sviluppo sostenibile, garantire a
tutti I'accesso alla giustizia, co-
struire istituzioni efficaci, respon-
sabili e inclusive a tuttiilivelli”.
Anche per questo assume un va-
lore maggiore lo spettacolo “Pae-

saggi dal set — grandi colonne so-
nore dal cinema” con Antonella Ta-
tulli (soprano) e il Mirror Guitar
Duo composto Alfonso d'Alvino e
Pietro Santarsiero.

Oggi alle 19 & prevista I'inaugu-
razione di una grotta in via San Mi-
chele e alle ore 20, presso la Pinaco-
teca di Palazzo Galasso, andra in
scena lo spettacolo “Paesaggi da
set”.

sto dal capitolato di appal-
to. Inoltre & stata istituita
la commissione mensa che
vede coinvolti amministra-
zione, genitori, docenti e
rappresentanti dell'impre-
sa appaltatrice nel monito-
raggio continuo del servi-
zio e nel confronto circa le
criticita e le migliorie da
apportare allo stesso. Tut-
to questo ci ha permesso,
nell'ultimo anno, di ottene-
re anche la qualifica di
mensa bio da parte del Mi-
nisterodelle Politiche agri-
cole. Qualifica che, grazie
aun contributo economico
ministeriale, ci consente -
ha concluso- di avviare un
progetto di educazione ali-
mentare nelle prossime
settimaneedi garantire, in
misura proporzionale al
contributo ottenuto, pasti
gratuiti agli utenti del ser-
viziow.

Durante I'iniziativa ci sa-
ra modo di degustare le
pietanze del menu scolasti-
co curato da Ri.Ca Srle Ci-
lento Mense Srl. Seguira
un laboratorio ludico-edu-
cativosullabasedielemen-
ti alimentari a cura dell'as-
sociazione “L'arcobaleno
dei bambini”. Si discutera,
durante la giornata,
dell'importanzadi unacor-
retta nutrizione in eta sco-
lastica.

L'investimento comples-
sivo & di 460mila euro, di
cui 345mila di finanzia-
mento ministeriale e
115mila di risorse di bilan-
cio comunale.
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“ Cifarelli: “Da Bardi scarsa attenzione”

una soluzione che al momento non c¢’é
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Si inaugura oggi a Tito il nuovo Centro cottura dell'Istituto Pascoli: investiti 460mila euro di cui 345mila ministeriali

400 pasti al giorno per tre plessi scolastici

TITO - Continua con
grande impegno e at-
tenzione 'attivita del-
l'amministrazione co-
munale di Tito nel set-
tore scolastico. Oggi
alle 17 verra inaugurato
ilnuovo Centro cottura
della mensa scolastica
dell'Istituto Compren-
sivo “G. Pascoli” in via
San Vito. Si tratta di
un progetto innovativo
messo in campo dal-
I'amministrazione gui-
data dal sindaco Gra-
ziano Scavone che co-
glie le opportunita del
Pnrr per ampliare gli
spazi e le attrezzature
della mensa scolastica
offrendo ambienti di
lavoro maggiormente
adeguati per erogare
servizi scolastici di qua-
lita. Nel nuovo centro
cottura di Tito, esteso

su una superficie di
350 metri quadrati, con-
tinueranno ad essere
preparati 400 pasti al
giorno da distribuire
nei tre plessiscolastici
del territorio. 1 nuovo
centro cottura sostitui-
sce il precedente ubi-
cato nella scuola del-
TI'infanzia di Tito Scalo
ed é totalmente di nuo-
va generazione e del
tutto innovativo. Al-
l'open day, insieme al
sindaco Scavone e al
dirigente scolastico Pie-
tro Izzi, parteciperanno
I'assessore all'Istruzio-
ne Fabio Laurino, Ti-
ziana Piccinino (con-
sulente AmbroAlimen-
ta), Canio Cufino (diri-
gente medico Sian Po-
tenza), Gianluca D'An-
drea (Presidente Ordine
Tencologi Alimentari

Basilicata), Tonia Penna
(commissione comu-
nale mensa) e 1'Ing.
Michele Restaino (pro-
gettista). Durante 'ini-
ziativa cisara modo di
degustare le pietanze
del menu scolastico cu-
rato da Ri.Ca Srl e Ci-
lento Mense Srl. Se-
guird un laboratorio
ludico-educativo sulla
base di elementi ali-
mentari a cura dell’as-
sociazione “L’arcoba-
leno dei bambini”. Si
discutera, durante la
giornata, dell'impor-
tanza di una corretta
nutrizione in eta sco-
lastica. L'investimento
complessivo é di 460mi-
la euro, di cui 345mila
di finanziamento mi-
nisteriale e 115mila di
risorse di bilancio co-
munale.

L'istituto Comprensive “G. Pascoli”
sito in via San Vito

bonus. Purtroppo - ha
detto - la questione &



